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MENU DE MAI 2024

Lundi 29 avril

Mardi 30 avril

Jeudi 2 Mai

Entrée :
Taboulé

Plat :
CEufs durs
Epinards

Fromage :
Camembert

Dessert :
Fruit de saison
MENU VEGETARIEN

Vendredi 3 Mai

Entrée:
Céleri réemoulade

Plat :
Agneau
Mojettes

Fromage :
Brie

Dessert :
Mousse au chocolat

Lundi 6 mai

Entrée :
Salade de tomates

Plat :
Roulé au fromage
Salade verte

Fromage :
Saint-Paulin

Dessert :
Fruit de saison

Mardi 7 Mai

Entrée:
Radis beurre

i Plat :
Emincé de dinde
Purée de légumes

Dessert :
Barre glacé
Biscuits secs

Jeudi 9 Mai

PONT DE

Vendredi 10 mai

L’ASCENCION

Fruit de saison

Lundi 13 mai Mardi 14 Mai Jeudi 16 Mai Vendredi 17 mai
Entrée: Entrée: Entrée: Entrée:
Salade composée Macédoine de légumes Melon Concombre
Plat : Plat : Plat : Plat :
Steak haché Brandade de morue Quiche au fromage Sauté de lapin
Frites Salade verte Salade verte Poélée de légumes
Fromage : Dessert : Laitage : Fromage :
P’tit louis coque lle flottante Semoule au caramel Kiri
Dessert : Dessert : Dessert :
Fruit au sirop Biscuits secs Fruit de saison
MENU VEGETARIEN
Lundi 20 mai Mardi 21 Mai Jeudi 23 mai Vendredi 24 Mai
Entrée: Entrée: Entree :
Salade de perles Avocat Salade coleslaw
o Plat : Plat : Plat :
FERIE Jambon braisé Limande Risotto
Haricots verts persillés Limande Mayonnaise Salade verte
Pdt vapeur
Fromage :
Rouy Laitage : Dessert :
Glace Tarte aux Fraises
Dessert : MENU VEGETARIEN
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Lundi 27 mai

Entrée :
Pasteque

Plat :
Roti de porc
Purée Saint-Germain

Fromage :
Samos

Dessert :
Fruit de saison

Mardi 28 Mai

Entree :
Salade composée

Plat :
Chili corn carné

Dessert :
Créme Anglaise

Desse_rt :
Brownies

REPAS WESTERN

Jeudi 30 mai

Entrée :
Poireau vinaigrette

Plat :
Blé aux légumes
Salade

Fromage :
Fromage blanc

Dessert :
Biscuits secs
MENU VEGETARIEN

Vendredi 31 Mai

Entree:
Carottesrapees

Plat :
Paupiettes de veau
Choux de Bruxelles

Fromage :
Vache qui rit

Dessert :
Fruit de saison




